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Objetivos

Los objetivos para quienes cursen la asignatura son:

e Aplicar los conocimientos cientificos adquiridos en la carrera en las aplicaciones
industriales.

e Adquirir un manejo eficiente de las herramientas de célculos para servicios
auxiliares.

e Conocer como se manejan los equipos de medicion en plantas industriales.

e Analizar las distintas alternativas de produccién en industrias de produccién de
alimentos y sus servicios.

e Aprender a determinar las capacidades, disefios y cualidades de los equipos que

abastecen de servicios a las plantas industriales.

Ejes multidimensionales y transversales en la formacion de las personas

graduadas
En la asignatura se propician los siguientes ejes multidimensionales y transversales:

e Identificar, formular y resolver problemas de ingenieria en alimentos: La
materia ofrece instancias de aprendizaje enfocadas en el andlisis critico de
problemas potenciales relacionados con los servicios de planta. La propuesta de
ensefianza incluye actividades practicas que requeriran que el estudiantado integre

los contenidos de la materia en las diversas etapas del ciclo de vida de un problema.



Universidad €)
Nacional )
de Quilmes anos

“Calidad con Inclusién y Pertinencia”

En otros términos, se hard hincapié en analisis de casos que abarquen desde la

identificacion de una situacion problematica hasta la generacion e implementacion

de soluciones, utilizando de manera efectiva dispositivos tecnolégicos.

Disefiar y desarrollar proyectos de ingenieria en alimentos: Se proponen
actividades donde el estudiantado debe analizar la factibilidad técnica y seleccionar

los servicios de planta necesarios para la produccion de alimentos.

Gestionar, planificar, ejecutar y controlar proyectos de ingenieria en
alimentos: Se proponen actividades donde el estudiantado pueda planificar los

servicios de planta necesarios en la produccion de alimentos.

Utilizar técnicas y herramientas de aplicacion en laingenieria en alimentos: La
materia incluye entre sus contenidos minimos y actividades practicas, la
capacitacion y entrenamiento en la seleccion y utilizacién de técnicas y herramientas
basicas y elementales disponibles en los campos de aplicaciéon profesional. Las
actividades préacticas se disefian en el marco del aprendizaje basado en problemas.

Proyectar, disefar, calcular, optimizar y controlar instalaciones, maquinarias
e instrumental de establecimientos industriales y/o comerciales en los que se
realice la fabricacibn, manipulaciéon, fraccionamiento, envasado,
almacenamiento, expendio, comercializaciéon de alimentos y productos
alimenticios: Se presentan estudios de casos y actividades de disefio de procesos
donde el estudiantado considera diferentes variables para generar el desarrollo de
un proyecto que abarca el disefio y calculo de los servicios de planta necesarios

para una planta de elaboracién de alimentos.

Analizar, disefiar, simular, optimizar, implementar, dirigir y supervisar
sistemas de procesamiento industrial, conservaciéon y comercializacién de
alimentos y bebidas: Se presentan situaciones probleméticas de disefio y
seleccidn de los servicios de planta involucrados en el procesamiento industrial de

alimentos.

Planificar, dirigir, implementar y supervisar estudios y actividades
relacionadas con higiene, seguridad industrial e impacto ambiental en el
ambito alimentario: Se presentaran estudios de caso y estrategias de aprendizaje
basado en problemas donde el estudiantado deberd evaluar y seleccionar los
servicios de planta teniendo en consideracion la seguridad industria y el impacto

ambiental.
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Contenidos minimos: Instalaciones de agua, vapor, fluidos de servicios, gas natural y

aire comprimido. Regulaciones para cafierias a presion. Uso de normas locales e
internacionales. Aislaciones para vapor y para frio. Instalaciones eléctricas de baja,
media y alta tension. Elementos de maniobra y proteccién. Normas de calculo y

especificacion.

Programa analitico

Unidad 1. Electricidad. Energia eléctrica. Generalidades: Generacion, transporte,
consumo. Aplicaciones industriales. Corriente continta. Circuitos eléctricos. Ley de
Kirchoff. Potencia. Corriente alterna. Principios de electromagnetismo. Generacién de
corriente alterna. Resistencia. Capacitancia. Inductancia. Impedancia. Circuitos de
corriente alterna. Potencia en corriente alterna: potencia aparente, potencia resistiva,
potencia capacitiva. Factor de correccién de potencia. Sistemas trifasicos. Conexién
estrella. Conexion triangulo. Potencia trifasica. Motores eléctricos: de corriente continua
y de corriente alterna. Motores sincrénicos y asincronicos. Aplicaciones.
Transformadores. Instalaciones eléctricas de baja, media y alta tensién. Elementos de
maniobra y proteccion. Normas de célculo y especificacion.

Unidad 2. Aire comprimido. Principios del aire comprimido. Generacion.
Caracteristicas. Aplicaciones. Compresores. Tipos de compresores y aplicaciones.
Instalaciones de aire comprimido. Calculo de caferias, accesorios y materiales.

Elementos de regulacion.

Unidad 3. Vapor - Calderas. Vapor. Caracteristicas. Aplicaciones. Célculo de consumo.
Instalaciones de vapor. Calculo de consumo de vapor. Célculo de cafierias. Elementos
de regulacion, control y seguridad. Calderas. Generalidades. Tipos de calderas.

Aplicaciones.

Unidad 4. Gas natural. Generalidades. Tipos de combustibles. Aplicaciones. Calculo

de consumo.

Bibliografia

Bibliografia obligatoria

e Richardson, D. V., & Caisse, A. J. (1997). Maquinas eléctricas rotativas y

transformadores (4a ed.). México: Prentice-Hall Hispanoamericana.
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Chapman, S., De Robina Cordera, C. & Muro Ortega Gonzalez, L (2005).
Maquinas eléctricas (4a. ed.). México, D. F.: McGraw-Hill Interamericana.

Garcia, C. A. (2006). Termodindmica técnica (7a ed.). Buenos Aires: Libreria y
Editorial Alsina.

(2011). Manual del aire comprimido. Wilrijk, Bélgica: Atlas Copco.

(1991). Herramientas neuméticas 1991. London: Desoutter.

Introduccién a la neumética y sus componentes: Manual de aplicacion. Buenos

Aires: Micro M.

Bibliografia de consulta

N/A. (2000). Generacion y Distribucion del Aire Comprimido. Apuntes de
Oleohidraulica. Liceo Industrial de Concepcion A-31, Concepcion, Chile.
Quadri, N.P. (2004). Instalaciones Eléctricas en Edificios. 4ta. Edicién, Cesarini
Hnos Editores

Garlin, M. (1999). Manual electrotécnico. Schneider Electric.

Sobrevilla, M. (2009). Instalaciones Eléctricas. Ediciones Marymar.

Sobrevilla, M. (2008). Electrotecnia. Editorial Alsina.

Quadri N. P. (2008). Instalaciones de Gas. Edicién 5, Editorial Alsina.

Carnicer Royo, E.(1997). Sistemas Industriales Accionados por Aire

Comprimido. Editorial Paraninfo.

Formas de evaluacion y acreditacion

La modalidad de evaluacion y aprobacion se regird segun el Régimen de Estudios

vigente.

En la mesa de examen libre se evaluaran los temas de la asignatura con un examen

con una parte escrita y una oral.
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